
 

 

Vorspeisen 
 

Kürbiscremesuppe mit Langostinos 

8 € 

Bunter Salat mit Sherrydressing und gebratenen 

Ziegenkäsemedaillons im Speckmantel 

10 € 

Unser gebeizter Lachs mit einer Honig - Senfsauce 

und einem kleinen Salat 

11 € 

Jakobsmuscheln mit grünem Spargel  

und Serranoschinken 

13 € 

Karamellisierte Entenstopfleber mit Kürbischutney 

13 € 

 

Hauptgerichte 
 

Rehragout mit einem Preiselbeerapfel und 

hausgemachten Spätzle 

19 € 

Perlhuhnbrust mit einem Spargel - Pilzragout 

und Risotto 

19 € 

Kalbsteak mit einer Kräutersauce, Gemüse und 

Kartoffelgratin 

21 € 

Rinderfiletsteak auf einer Pfeffersauce mit 

Gemüse und Kartoffelgratin  

23 € 

Rosa gebratenes Stück vom Hirschkalbsrücken mit 

einer Wacholderrahmsauce, Wirsing und 

Herzoginkartoffeln 

27 € 

Filet vom Atlantik - Seehecht mit einer 

Schnittlauchsauce, Spinat und Nudeln 

20 € 

Seeteufelmedaillons mit einem Pestorisotto  

und einer Tomaten - Weißweinsauce 

23 €  


