
 

 

 

Vorspeisen 
 

Bouillabaisse nach Art des Chef’s mit Fischfilets 

9 € 

Bunter Salat mit Sherrydressing und gebratenen 

Ziegenkäsemedaillons im Speckmantel 

10 € 

Carpaccio vom Rinderfilet mit einer Pestomarinade 

und gehobeltem Parmesan 

11 € 

Jakobsmuscheln mit grünem Spargel  

und Serranoschinken 

13 € 

Karamellisierte Entenstopfleber mit Kürbischutney 

13 € 

 

Hauptgerichte 
 

Zart geschmorter Ochsenschwanz in einer 

Rotweinsauce mit Gemüse und Nudeln 

18 € 

„Gourmet Burger“ aus 100% Rindfleisch mit 

Entestopfleber, Parmesan und Zwiebelconfit 

19 € 

Perlhuhnbrust mit einem Spargel - Pilzragout 

und Risotto 

19 € 

Ausgelöste Milchlammkeule mit Ratatouille  

und Kartoffelgratin 

21 € 

Rinderfiletsteak auf einer Pfeffersauce mit 

Gemüse und Kartoffelgratin  

23 € 

Pestospaghetti mit gebratenen Langostinos 

und Gemüse 

18 € 

Seeteufelmedaillons mit einem Gemüserisotto  

und einer Schnittlauchsauce 

23 €  


